                                                                                              Załącznik nr 1

Przedmiot zamówienia                                  
Lp.
Nazwa wyrobu 
ilość
Cena jednostkowa brutto
Cena brutto
1. 
2. 
Karkówka z kością
500  kg


3. 
4. 
Łopatka z kością
450  kg


5. 
6. 
Schab z kością
250  kg


7. 
8. 
Kurczaki 
100  kg


9. 
10. 
Udka z kurczaka 
250  kg


11. 
12. 
Żeberka  
200  kg


13. 
14. 
Wątroba wieprzowa 
  30  kg


15. 
16. 
Boczek świeży 
  35  kg


17. 
18. 
Piersi z kością 
120  kg


19. 
20. 
Kości 
250  kg



21. 
Szynka gotowana 
150  kg


22. 
23. 
Parówki
180  kg


24. 
25. 
Pasztetowa
  20  kg


26. 
27. 
Salceson czarny
  20  kg


28. 
29. 
Metka 
  10  kg


30. 
31. 
Francuska 
  10  kg


32. 
33. 
Tucholska
  10  kg


34. 
35. 
Mielonka wieprzowa
  10  kg


36. 
37. 
Podwawelska 
  10  kg


38. 
39. 
Blok drobiowy 
  50  kg


40. 
41. 
Szynkówka 
  50  kg


42. 
43. 
Baleron tucholski 
  50  kg


44. 
45. 
Polędwica drobiowa
  40  kg


46. 
47. 
Pierś królewska 
  40  kg


48. 
49. 
Szynka smakowita
  40  kg


50. 
51. 
Szynka z piersi indyczej
  40  kg


52. 
53. 
Blok mięsny
  40  kg


54. 
55. 
Szynka z kurczaka
  40  kg


56. 
57. 
Polędwica kurpiowska 
  50  kg


58. 
59. 
Krakowska parzona
  50  kg


60. 
61. 
Szynka rodzinna
  50  kg



                                                              RAZEM

